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BESKRIVELSEN
TIL AT STARTE MED

Jeg gik meget op i at starte med en god proces, et ordentligt
forarbejde, med masser af skitser, research, ideer og noter.

GRAFISK DESIGN

Jeg har lagt meget fokus pa det grafiske design i denne kogebog.
Jeg har fokuseret pa at skabe et fleksibelt og brugervenligt layout,
hvor hver opskrift fglger en tydelig, ensartet struktur med
ingredienser, fremgangsmade og sma tips, hvilket ggr
opskrifterne overskuelige at fglge.

Farvevalget i kogebogen er varmt og appetitligt, hvilket understgtter
bogens budskab om madgleede og gg@r indholdet visuelt indbydende.
Farverne skaber ogsa et tydelig visuelt hierarki, hvor brugeren hurtigt

kan afkode indholdet.

r243g194b138 r191g201b103 r246g210b147 r118g149b158 r139962b6

Grafiske virkemidler som overskuelige punktopstillinger, tydelige
overskrifter og sma illustrative ikoner understgtter budskabet om nem

madlavning og sikrer, at brugeren hurtigt kan orientere sig i opskriften.

Fontene er sans serif-skrifttype Roboto og den er valgt pa baggrund
af dens hgje laesbarhed bade digitalt og pa tryk. Roboto er en
moderne grotesk font, der kombinerer et mekanisk formsprog

med abne former og et venligt, menneskeligt praeg - hvilket
matcher bogens tema: madglaede pa den nemme made.

(’ J\P—I / =
(™

AT
'. »Vo\:*“"
fi—o— = =0

INGREDIENSER

INGREDIENSER

FREMGANGSMADE

PRODUKT
Digitalt

KUNDE

Familier der har en travl hverdag

FORMAL

Formalet med kogebogen er at
inspirere brugeren til nem, over-
skuelig og leekker madlavning

I en travl hverdag.

Produktet er malrettet familier
og individer, som gnsker at tilga
opskrifter let og hurtigt.

BNSKER TIL KOGEBOG

+ Qverskueligt
« Tiltreekkende billeder
« Ensartet

« Struktureret




2 Afsnitsformater

Hi
[Grundleeggende afsnit]
Indhold H1
H1
Ingrediensar H1
Tips
Tips tekst
Antal + td
Ingredienser punkter
Opskrift

Indholdsfortegnelse

Ingredienser

= 150 gram pastaskruer
05 stk lng
200 gram hakket svineksd
1ag
15 gram havregryn
0,75 dl maslk
100 gram frosne arter
1,25 dl creme fraiche 9%
Karry
100 gram lgse majs
Rapsolie

Linjeafstand pa indkgbslisten er pa 15 pkt.

TYPOGRAFI 0G OMBRYDNING

Roboto er valgt, fordi den sikrer optimal laesbarhed, ogsa
nar brugeren star i kgkkenet og skal orientere sig hurtigt.
Alle tekstelementer styres af afsnitsformater (paragraph styles),
hvilket sikrer ensartet font, skriftstgrrelse og linjeafstand.

Denne teknik ggr det let at opdatere teksten konsekvent pa
tveers af hele dokumentet.

Indholdsfortegnelsen er ogsa praecist styret af afsnitsformater,
hvilket sikrer en korrekt afstand mellem linjerne.

Det sikrer en rgd trad og et ensartet, professionelt udtryk.

Roboto er anvendt i fire varianter:

* Roboto Bold
Bruges til overskrifter for at skabe tydelig hierarki og blikfang.
Den fede veegt giver opskrifternes titler autoritet og ggr dem
nemme at skimme.

*  Roboto Regular
Brugt til sekundeer information som tilberedningstid
og portionsangivelse — her fungerer den lette veegt
som en kontrast til resten af teksten.

Roboto Light
Anvendes til brgdtekst, da den har god laesbarhed
og balancerer godt pa skaerm og i print.

* Roboto Condensed
Er blevet brugt til ingredienser og fremgangsmade.

Masterpages styrer sidetal
og baggrundsfarve

Alle sidetal henviser tilbage
til indholdfortegnelsen

Den smalle bredde sikrer luft og overskuelighed uden
at ga pa kompromi med laesbarheden.



GRAFIK 06 BILLEDBEHANDLING

Dette har spillet en vaesentlig rolle i kogebogens visuelle
udtryk. Alle billeder af retterne er Al-genererede (JPG-filer).
Hvor hver ret blev ngje beskrevet med detaljerede prompts
for at sikre et ensartet og professionelt visuelt udtryk.

Udover madbillederne har jeg inkluderet et lille vektorgrafisk
ikon med et forkleede og en kokkehue. Ikonet er oprindeligt
hentet fra Colourbox, bearbejdet i lllustrator og derefter
implementeret i InDesign som en fast skabelon.

Derudover brugte jeg en del tid pa forsiden.
Alle de sma illustrastioner, opsaetning, font og hierarki.
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Heyzine
Flipbooks

GRAFISK PRODUKTIONSFORSTAELSE

Det digitale produkt er struktureret i en klar og logisk mappe-
struktur opdelt efter billeder, dokumenter og opskrifter.

Produktet er optimeret til brug i browser og fungerer effektivt
som en interaktiv PDF med klikbare links.

Indholdsfortegnelsen henviser til hver enkel opskrift og det
enkelte sidetal henviser tilbage til indholdsfortegnelsen.

Kogebogen praesenteres digitalt via platformen "HeyZine",
som muligggr en elegant, magasinlignende bladrer oplevelse.

Gennem hele processen har jeg lpbende overvaget dokumentet
for at sikre, at der ikke ville opsta fejl, overskydende tekst eller
andre mangler, hvilket sikrer produktets professionelle kvalitet.

Pitapizza med kylling, pesto

og rucola . Fremgangsmade
: Fremgangsmade [{2personer @ 25minutter 1. Skyl og skrub kartofleme - skaer dem gerne
[ 2 personer 2 25 minutter 1. Tznd ovnen pé 220 grader varmiuft T i mindre stykker, hvis de er stare
n lenser
2. Sker pitabrodene over pA midten og l=g dem e 2 Kogdem i letsaltet vand, og tisset broccoli
Ingredienser pé en bageplade med bagepapir. - 305 gram sma kartofler og zerter de sidste 2 minutter af kogetiden.

* 5 stkcherrytomater 3. Smer tomatsauce pa, og fordel kyllingetem og fiskefrikadaller med en ske.

 Pitabrad revet mozzarella ovenps it
S e 4 0 e e R 4 Steg deleme g begge e i deergyidne
- 75 gram kyling i m oglet sproc. G og sprade

e et 5. kel guereddeme og skaerdem i stave - Rapsalie - e e
<50 ot i eder 6 Skyl tomaterne og kom dem i en skal L ¢

+ 40 gram rucola 7. Topde feerdigbagte pita-pizzaer med rucala

e og ldt pesto

S 8 Servermed qulerodsstave og chermytomater

som spredt filbehs,

© 200 gram frosnesroccalbuketier 3. Varm en pande op med lidt rapsalie, og form

@ Digitalt

100

@ FUS logo & Hjemmeside & Kogebog = Skoleportfolio.

docx

@ Beskrivelse

Indhold

Sprad kyllingeburger med fritter og knasende graint

Fyldte pitabrad med kylling, sprad bacon og cremet guacamole

Kyllingefrikadeller med bulgursalat

Kyllingefrikadellesandwich med redkal

Biksemad med spejlaeg og redbeder

One pot pasta med bacon og hakket kylling

Fyldt kartoffel med kylling og dertil grent

Tortillas med kylling, karry, bacon og grant

Frikadeller med cremet pastasalat

Kylling i karry med topping
Pitapizza med kylling, pesto og rucola

Fiskefileter med kartofler

Sede eller salte pandekager

Nudelsalat

Medister med kartofler, brun sovs og redkal

Arme riddere med kanel

Laekre, luftige boller

Svensk polseret

Mumset madbred

Pasta ala Mone

Henvisning til opskrift




VEND TILBAGE TIL HIEMMESIDEN HER



https://www.simonelambertsen.com/hovedforl%C3%B8b-1

